
MENU Fin de ANO
APERITIVO

Surtido de embutidos Ibéricos de bellota D.O Guijuelo
Pan de payés a la brasa, tomate de colgar,

ajo y aceite de oliva virgen
Ensaladilla de gamba roja

Croquetas de bacalao con romesco
Zamburiñas a la brasa con virutas de foie micuit

ENTRANTE

Crema de nécoras con tartar de langostinos
y aceite de romero

PRINCIPAL

Solomillo de ternera a la brasa con salsa Perigord acompañado con 
patatitas y cebollitas glaseadas

PRE POSTRE

Sorbete de gin tónic

POSTRE

Sou�é de mandarina

Bodega

Vino blanco Jean Leon 3055 (D.O. Penedès)
Vino tinto La Montesa (D.O.C. Rioja)

Espumoso Llopart Brut Nature (D.O.Cava)

Uvas de la Suerte y Cotillón

Precio por persona 100€

mamutbeachclub · grupolancaster.com 

Playa de les Filipinas (Viladecans)

Gluten Crustáceos Huevo Lácteo Pescado Soja Cacahuetes

Moluscos Mostaza Sulfitos ApioFrutos secos Sésamo Altramuces


