\ JOSEP LILADONOSA | GIRO

Josep Lladonosa i Gird (Alguaire, Segria, 1938) és un reconegut xef catala que ha donat a Sant Vicenc dels
Horts gran part del seu fons documental i un recull d'estris de cuina.
] Lladonosa es va formar en la cuina francesa, i ha treballat en diferents restaurants a Franca, Suissa (com
el Gran Hotel Nacional] i en un gran nombre d'establiments de casa nostra, com per exemple el Majestic,
Ca l'lsidre, Abeurador, Cosmos o el Restaurant 7 Portes, a Barcelona, del qual fou cap de cuina entre
el 1991 i el 2003.
EL 1976 obri a Barcelona un restaurant propi, Les Quatre Barres. Fou un dels primers professors

"A de lescola de cuina Arnadi, que posteriorment canviaria el nom per Hofmann el 1983.
Ha fet una gran tasca de recerca sobre la cultura del menjar a Catalunya, documentada des
& de l'edat mitjana (com en el Llibre de Sent Sovi), i ha escrit nombrosos llibres de cuina de

divulgacio, alguns dels quals han estat traduits al francés i a l'anglés.

EL 1980 va rebre el Premio Nacional de Gastronomia, i la Medalla del Mérit Gastronomic de la
Federacid Catalana d'Associacions Professionals. EL 2003 va rebre la Creu de Sant Jordi.
Actualment, continua divulgant els secrets de la cuina tradicional catalana i imparteix formacions
diverses a professionals i public no especialitzat.
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I’ESPAI LILADONOSA

IEXPOSICIO PERMANENT

PROGRAMACIO ’ACTIVITATS 2023

ACTIVITATS

L'Espai Lladonosa de Sant Vicenc dels Horts és
un equipament expositiu i d’activitat al voltant
de la cuina catalana, a partir de U'obra que el
cuiner Josep Lladonosa ha llegat a 'Ajunta-
ment de Sant Vicenc dels Horts.

L'Espai Lladonosa s'ubica al Casal Cultural i
Civic Virginia Amposta i consta d'una area
d’exposicid permanent, i d'una aula de cuina on
es realitzen activitats gastronomiques que
tenen com a eix la cuina tradicional catalana i
les aportacions que hi ha fet el xef Lladonosa.

'area d’exposicido permanent s'organitza en
dos ambits. Una part esta dedicada a explicar
la identitat, les eines i els origens de la cuina
catalana i té un caracter interactiu i tecnolo-
gic amb audiovisual i pantalles tactils. A
continuacio el visitant trobara una part més
escenografica, i centrada en explicar la vida
i obra d'en Josep Lladonosa i en mostrar el
seu llegat.

L'Espai Lladonosa consta d'una aula de cuina
on es programen de manera sistematica, al
llarg de l'any, activitats de formacio en U'ambit
gastronomic relacionades amb la cuina
tradicional catalana i les aportacions i actua-
litzacions que ha fet el xef Josep Lladonosa.

Hi haura activitats destinades a les persones
professionals de la cuina i activitats destina-
des al public en general.

Els cursos s'imparteixen preferentment els dimecres de 18.30 2 20.30 h

Per inscriure’s a les activitats caldra enviar un correu a promocioeconomica@svh.cat
o trucar al 93 680 71 00

- Marc:

- La cuina d’en Josep Lladonosa.
Plats Emblematics [2 sessions]
Ens acompanyara Josep Lladonosa
en una de les sessions.

- Abril-maig:

- Receptes amb bacalla [1 sessid]

- La cuina de les estacions.
Primavera [2 sessions]

‘Receptes amb esparrecs, cireres i
maduixes’.

- Juny:

- Cuina d'escabetxos [1 sessid]

- Juliol:

- La cuina de les estacions. Estiu [2 sessions]
‘Alberginies, pebrots i tomaquets'.

- Octubre:

- Cuina Tradicional amb bolets
[2 sessions]

- Novembre-desembre:

- Cuina de xup xup tradicional
[2 sessions]
‘Sopes barrejades, cremes i caldos’.




